
Bake better
IHR PRODUKT  
IN DIGITALER  
FORM



BAKEMETER ist ein Laborsystem für R&D und  
Qualitätssicherung in der Lebensmittelindustrie.

Mit unserem einzigartigen N1 multispektralem 3D Scanner 
wird das Produkt in 3D und Farbe erfasst.

Das System berechnet Produktparameter wie z.B.  
Maße, Volumen, Fläche, Backfarbe, Farbindizes und Glanz.

Die Parameter und die Produktbilder werden zur  
Visualisierung und Analyse in einer Datenbank gespeichert.





BAKEMETER: digitize it!

BAKEMETER ist optimal geeignet zum einscannen von: 

› Keksen, Snacks und Gebäck

› Brot, Pizza und Baguette 

› Fleisch und Geflügel

Mit BAKEMETER können Sie:

› Produktwissen erweitern

› Vollständige und objektive Produktdaten sammeln

› Konstante Produktqualität sicherstellen

Max. Produktgröße LxBxH = 700 x 365 x 190mm

Bake better





Kontaktdaten
Adresse:
Dennewartstr. 25
52068 Aachen 
Deutschland

Telefon:
+49 241 927871620

Email:
info@scanrg.com

Internet:
scanrg.com


