am ScanRG

Multispektrale 3D
Scannertechnologie
fur Qualitatskontrolle
von Backwaren

» Erweitertes Produktwissen
» Objektive und verlassliche Produktdaten

» Konsistente Produktqualitat

Yes we scan.



BAKEMETER

Stand-alone Gerat fiir die Offlline-

Qualitatskontrolle von Backwaren. gy

Highlights/Details - ~|;,;.'..' A |
e Vermessung in 3D, o oviem.4
Farbe und NIR '.
« System berechnet Produkt- e ”
parameter wie z.B. Maf3e, —
Volumen, Backfarbe, Porositat [j SEa_QR_G

und Glanz.

» Parameter und Produktbilder
werden zur Visualisierung und
Analyse dauerhaft gespeichert.

« Auflosung 0,18 mm

« Max. Produktgrof3e
LxBxH = 700 x 365 x 190 mm

« Abmessungen des Gerats: LxBxH = 800 x 460 x 765 mm
» Gewicht 28 kg



INLINER

Inline-Qualitatskontrolle

von Backwaren.

Highlights/Details /_

» Erfassen von 3D Form und Farbe
(RGB und NIR) der Produkte auf
dem Forderband

» Berechnung von Hohe, Volumen, Durchmesser, Farbe, Glanz sowie
anderen Produktparametern durch das integrierte Machine
Learning Modul

« Auflésung 0,2 mm

« Aussortieren der Produkte, die auBerhalb der angegebenen
Toleranzen sind

» Hoher Durchsatz: Férderbandgeschwindigkeit bis zu 30 m/min
bei einer Scanbreite von bis zu 100 cm pro Scanner



N1 Scannertechnologie

Patentierte multispektrale 3D
Scannertechnologie fiir all unserer Produkte.

seanRG N1

N1 Scanner kombiniert 3D, o~

RGB und NIR Messung 7 § suaDsanne
sowie Datenverarbeitung e

in einem Gerat

Reibungslose Integration in
die Produktionslinien

Hoéchste Prazision durch
das Lasertriangulationsverfahren

Highlights
» Leistungsfahig

Robust und prazise
Schnell
Flexibel

Kosteneffizient



Analyse

Automatisierung - jetzt!

Lange / Breite

Oberflachenrauhigkeit

Scan Daten \\

Farbhomogenitat

Jﬁ Volumen

Glanz

—+— H6he (Minimum, Mittelwert, Maximum)

Fremdkorper / Defekterkennung

Farbe
(RGB, Lab, HSV, BCU und NIR)

Porositat

(Scan Daten



a ScanRG

ScanRG GmbH
Nerscheider Weg 170
52076 Aachen

info@scanrg.com
Wwww.scanrg.com

Made in Germany
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